
C r o q u e t a s  d e  l a n g o s t i n o

T o r t i l l a  d e  p a t a t a s
Tortilla española de patatas confitadas con cebolla blanca caramelizada.

T o r t i l l a  d e  p a t a t a s  c o n  c h o r i z o   

Tortilla española de patatas confitadas con cebolla blanca caramelizada y chorizo.

C r o q u e t a s  d e  j a m ó n

Crocantes, cremosas, rellenas de salsa bechamel y jamón ibérico acompañadas de
alioli.

Crocantes, cremosas, rellenas de salsa bechamel y langostinos acompañadas de
alioli.

S a l m o r e j o

A base de tomate y ajo emulsionados con oro verde, con picos de jamón ibérico y
huevo duro.

B e r e n j e n a s  c o n  m i e l  d e  c a ñ a
Berenjenas fritas aderezadas con miel de caña.

F r i t u r a  d e  p e s c a d o

Fritura de pescado fresco del día, con langostinos.

ENTRADAS



T r í o  d e  t a p a s
Ensaladilla rusa, croquetas de jamón y boquerones en vinagre.

L a n g o s t i n o s  a  l a  G a l l e g a

Ensaladilla rusa, croquetas de jamón, croquetas de langostinos, boquerones en
vinagre, magro de cerdo con tomate y albóndigas.

L a n g o s t i n o s  a l  a j i l l o

Langostinos cocidos en aceite de oliva con abundante ajo, guindilla y perejíl.

F e s t i v a l  d e  t a p a s

Langostinos aderezados con pimentón de la vera, sal gruesa y guindillas, cocido en
olla de barro con aceite de oliva acompañado de patatas cocidas.

B o q u e r o n e s  e n  v i n a g r e
Pejerrey macerados en vinagre, servidos con aceite de oliva, ajo y perejíl.

C h a m p i ñ o n e s  a l  a j i l l o
Champiñones a la plancha con ajo, perejíl y aceite de oliva.

P u l p o  a  l a  G a l l e g a

Pulpo aderezado con pimentón de la vera, sal gruesa y oro verde, acompañado con
patatas cocidas.

L a n g o s t i n o s  a l  p a n k o

Langostinos cocidos cubiertos en crocante panko.

ENTRADAS



E n s a l a d i l l a  R u s a

Patata, zanahoria, huevo cocido, cebolla blanca, aceitunas verdes, atún y
mayonesa.

E n s a l a d a  M e d i t e r r á n e a
Mix de lechugas, atún, cebolla blanca, tomate cherry, huevo cocido, aceitunas
verdes y aderezo mediterráneo.

C a u s a  d e  p u l p o  a l  o l i v o

Papa amarilla prensada, coronada con pulpo marinado en salsa al olivo.

E m p a n a d a  G a l l e g a  d e  a t ú n

Empanada rellena de atún, tomate, pimientos y pimentón de la vera.

P a t a t a s  B r a v a s  o  A l i o l i

Patatas fritas cortadas en cubos bañadas en salsa brava (picante) o alioli.

ENTRADAS

ENSALADAS



A l b ó n d i g a s  c o n  s a l s a  d e  t o m a t e
Albóndigas de carne molida de cerdo y res, hervidas en salsa de tomate
acompañadas con patatas fritas.

S o l o m i l l o  d e  t e r n e r a  e n  s a l s a  d e  q u e s o  A z u l

Corte solomillo de ternera bañado en salsa de queso Roquefort, acompañado de
patatas fritas.

C a l l o s  a  l a  M a d r i l e ñ a

Guiso de callos, chorizo, tocino, garbanzos y pimentón de la vera acompañados con
una porción de pan.

R a b o  d e  t o r o
Cola de toro guisada, bañada en demi-glase de cebolla, vino y pimientos
acompañado con patatas fritas.

M i l a n e s a  d e  p o l l o
Con patatas fritas y ensalada fresca.

F i l e t e  d e  p o l l o  a  l a  p l a n c h a

Con patatas fritas y ensalada fresca.

A s a d o  d e  t i r a

Corte de asado de tira con cebollas, ajo, pimentón de la vera y reducción de vino
acompañado con puré de patatas.

C a r r i l l e r a  d e  t e r n e r a
Carrillera de res con salsa de cebolla y zanahoria, reducidas en salsa de vino tinto
acompañado con puré de patatas.

FONDOS



P e z  E s p a d a  a  l a  p l a n c h a

F e t u c c i n i  a  l a  h u a n c a í n a  c o n  l a n g o s t i n o s
a n t i c u c h e r o s

Fetuccini en salsa huancaína acompañado con langostinos bañados en salsa
anticuchera.

Con patatas fritas y ensalada fresca.

P a s t a  e n  s a l s a  B o l o g n e s a

Ragú de carne, cebolla, pasta de tomate y vino tinto.

P a s t a  c o n  s a l s a  d e  l a n g o s t i n o s

Con salsa americana y langostinos flameados.

L o m o  s a l t a d o

Tradicional lomo saltado acompañado con patatas fritas y arroz blanco.

C o c h i n i l l o  a l  h o r n o
Suave carne de cerdo lechal al horno con papas panaderas (pedido previa reserva,
consultar precio)

C o c i d o  m a d r i l e ñ o
Guiso tradicional que combina carnes, verduras y legumbres, cocidos en una
sabrosa salsa (pedido previa reserva, consultar precio)

S a l m ó n  a  l a  p l a n c h a

200 gr. de salmón acompañado con puré de coliflor y verduras soasadas.

M a g r o  d e  c e r d o  c o n  t o m a t e

Carne de cerdo con salsa de tomate reducido en vino blanco.

FONDOS



F i d e u a  d e  m a r i s c o s

P a e l l a  V a l e n c i a n a
Tradicional paella a base de pollo, cerdo, judías y alcachofas.

P a e l l a  d e  m a r i s c o s
Arroz preparado con azafrán, pimentón de la vera, calamar, langostinos, concha de
abanico y legumbres.

P a e l l a  m i x t a

Arroz preparado con azafrán, pimentón de la vera, calamar, langostinos, pollo,
cerdo y legumbres.

Fideos con profundo sabor a mariscos, servidos en paellera.

Pedido mínimo a partir de 2 personas - precio por persona - 40 min de espera aprox.

PAELLA -  FIDEUA



T a b l a  d e  l o m o  I b é r i c o

T a b l a  d e  q u e s o  M a n c h e g o  c u r a d o

T a b l a  M i x t a  d e  q u e s o s

Trufado, ajo negro y manchego curado.

T a b l a  d e  j a m ó n  I b é r i c o  d e  c e b o

T a b l a  d e  c h o r i z o  I b é r i c o

T a b l a  d e  s a l c h i c h ó n  I b é r i c o

T a b l a  M i x t a  d e  e m b u t i d o s

Lomo, chorizo y salchichón Ibérico.

T a b l a  M i x t a  d e  e m b u t i d o s  c o n  q u e s o

Lomo, chorizo, salchichón Ibérico + queso Manchego curado.

QUESOS - EMBUTIDOS



T o r t a  d e  c h o c o l a t e

C r e m a  C a t a l a n a

T a r t a  d e  S a n t i a g o

Tradicional postre gallego a base de almendras, huevo y azúcar.

C r e m a  v o l t e a d a

C h e e s e c a k e  d e  f r e s a

C h e e s e c a k e  d e  m a r a c u y á

T a r t a  d e  Q u e s o

B r o w n i e  c o n  h e l a d o  d e  v a i n i l l a

Tradicional postre catalán a base de yema de huevo, azúcar y leche.

POSTRES



L i m o n a d a  f r o z e n

N a r a n j a d a

N a r a n j a d a  f r o z e n

L i m o n a d a

J u g o  d e  p a p a y a

J u g o  d e  n a r a n j a

J u g o  d e  p i ñ a

J u g o  d e  F r e s a

J u g o  d e  m a r a c u y á

Pídelo frozen + 3 soles

Pídelo frozen + 3 soles

Pídelo frozen + 3 soles

JUGOS NATURALES



C a f é  c o n  l e c h e

C a f é  A m e r i c a n o

C a f é  E x p r e s o

C a f é  C o r t a d o

C a p p u c c i n o

C a r a j i l l o

I n f u s i o n e s

Anís, manzanilla, hierba luisa, frutos del bosque, té puro, té naranja.

CAFÉ - INFUSIONES



H e i n e k e n  b t  3 3 0 m l

A g u a  M u n a y  c / s  g a s  b t  5 0 0 m l

A g u a  s a b o r i z a d a  b t  5 0 0 m l

G a s e o s a s  b t  5 0 0 m l

V i c t o r i a  M a l a g a  b t  3 3 0 m l

E s t r e l l a  D a m m  b t  3 3 0 m l

M a h o u  b t  3 3 0 m l

M a h o u  0 , 0  t o s t a d a  b t  3 3 0 m l

S c h o f f e r h o f e r  b t  3 3 0 m l

AGUA - GASEOSAS -CERVEZAS



H a m b u r g u e s a  A m e r i c a n a

T e q u e ñ o s  d e  q u e s o

H a m b u r g u e s a  C l á s i c a

H a m b u r g u e s a  R o y a l

A l i t a s  B r o a s t e r

A l i t a s  B b q

A l i t a s  B b q  p i c a n t e

C h i c h a r r ó n  d e  p o l l o

Carta exclusiva para Sport bar

CARTA SPORT BAR


