
CATÁLOGO

Pão quentinho a

todo momento!

Especialistas em Pães Pré-Assados e
Ultracongelados desde, 1997



Tecnologia do freezer
ao forno!

Retire a quantidade a ser
preparada do seu freezer, sem a
necessidade de esperar o
descongelamento (exceto os
produtos assados).

Preaqueça o forno,
forninho ou air-fryer na
temperatura e tempo
indicados para cada
produto.

Acompanhe o assamento do
produto respeitando o tempo e
temperatura indicados, logo 
após, ele já estará pronto para
consumo!

Pronto em questão de minutos,
produtos pré-assados e

ultracongelados.



MASSAS
FOLHADAS E

SEMI!CroissantsPO
DE

M SER PREPARADOS

N A  A I R - F R YER

CROISSANT RECHEADO DE
PRESUNTO E QUEIJO

CROISSANT
PEQUENO

Uma das principais vantagens do croissant é a sua versatilidade e experiência sensorial única. Com sua massa folhada
delicadamente laminada, ele entrega uma textura leve e aerada por dentro, com uma casquinha levemente crocante e

dourada por fora.

O croissant é uma escolha prática e sofisticada para quem deseja saborear um produto de alta
qualidade sem abrir mão da conveniência. Com sua massa folhada cuidadosamente preparada, ele
oferece uma experiência única de textura e sabor, ideal para quem busca algo especial no dia a dia.
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*POSSUÍMOS SUB VARIAÇÕES DOS PRODUTOS APRESENTADOS, ENTRE EM CONTATO CONOSCO PARA SABER MAIS!

LEGENDA:

PESO

NÃO PRECISA
DESCONGELAR

TEMPO DE ASSAMENTO

TEMPERATURA DE
PREPARO

QUANTIDADE APROXIMADA DE
UNIDADES NA CAIXA

PODE SER PREPARADO NA
AIR-FRYER

PODE SER PREPARADO NO
FORNO

PODE SER PREPARADO NO
FORNINHO

6090 - 115 g 13 MIN 180 º CNÃO PRECISA
DESCONGELAR

CÓD: 2025

6013 MIN 180 º C

CÓD: 2026

NÃO PRECISA
DESCONGELAR

CROISSANT RECHEADO DE
FRANGO COM REQUEIJÃO

90 - 115 g

10525 - 32 g 8 MIN 180 º C30 min

CÓD: 202
PAIN AU
CHOCOLAT

10025 - 35 g 8 MIN 180 º C

CÓD: 2362

NÃO PRECISA
DESCONGELAR



PRONTO EM   
ATÉ

8 MINUTOS!Pré-Assados

PÃO FRANCÊS 
MODELADO 

MINI PÃO
FRANCÊS 

PÃO FRANCÊS
INTEGRAL

MINI PÃO FRANCÊS
INTEGRAL

BAGUETE
TRADICIONAL

BAGUETES
RECHEADAS

BAGUETE MINI
COM GERGELIM

CÓD: 173

NÃO PRECISA
DESCONGELAR

8 MIN

Uma das principais vantagens dos produtos pré-assados é a sua praticidade. Eles estão prontos para ser finalizados em
casa, exigindo apenas alguns minutos no forno antes de serem consumidos. Dessa forma, você pode desfrutar de um

pão quentinho a qualquer momento, sem precisar se preocupar com o processo de preparação da massa.

Os produtos pré-assados são uma opção prática e conveniente para aqueles que
desejam desfrutar de pães frescos em casa, mas não têm tempo ou habilidade

para preparar a massa do zero. 

NÃO PRECISA
DESCONGELAR

7760 - 70 g 8 MIN 180 º C NÃO PRECISA
DESCONGELAR

17130 - 36 g 8 MIN 180 º C

NÃO PRECISA
DESCONGELAR

4868 - 76 g 8 MIN 180 º C 14038 - 47 g 180 º C

PÃO DE ALHO

NÃO PRECISA
DESCONGELAR

5061 - 70 g 8 MIN 200º C

NÃO PRECISA
DESCONGELAR

7670 - 79 g 8 MIN 180 º C NÃO PRECISA
DESCONGELAR

27174 - 191 g 8 MIN 180 º C
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*POSSUÍMOS SUB VARIAÇÕES DOS PRODUTOS APRESENTADOS, ENTRE EM CONTATO CONOSCO PARA SABER MAIS!

CÓD: 144 CÓD: 130

CÓD: 835 CÓD: 141
CÓD: 363

CÓD: 172 CÓD: 330, 331 E 333

LEGENDA:

PESO

NÃO PRECISA
DESCONGELAR

TEMPO DE ASSAMENTO

TEMPERATURA DE
PREPARO

QUANTIDADE APROXIMADA DE
UNIDADES NA CAIXA

PODE SER PREPARADO NA
AIR-FRYER

PODE SER PREPARADO NO
FORNO

PODE SER PREPARADO NO
FORNINHO

NÃO PRECISA
DESCONGELAR

7670 - 79 g 8 MIN 180 º C

PO
DE

M SER PREPARADOS

N A  A I R - F R YER

MINI PÃO 
FRANCÊS ASSADO

NÃO PRECISA
DESCONGELAR

17130 - 36 g 8 MIN 180 º C

CÓD: 1301

B2C

Pacote com aprox.: 5 uni.



CIABATTA
GRANDE

MINI PÃO
FRANCÊS 300G

PÃO FRANCÊS COM
8 UNIDADES

MINI BAGUETE
940G 

MINI PÃO
FRANCÊS 1,9 KG

Pré-Assados PRONTO EM   
ATÉ

8 MINUTOS!

PO
DE

M SER PREPARADOS

N A  A I R - F R YER

MINI PÃO FRANCÊS
INTEGRAL 300G

CÓD: 170 B2C B2C

CÓD: 1442 B2C

Pacote com 8 uni.

MINI 
CIABATTA 300G

CÓD: 816 B2C

LEGENDA:

PESO

NÃO PRECISA
DESCONGELAR

TEMPO DE ASSAMENTO

TEMPERATURA DE
PREPARO

QUANTIDADE APROXIMADA DE
UNIDADES NA CAIXA

PODE SER PREPARADO NA
AIR-FRYER

PODE SER PREPARADO NO
FORNO

PODE SER PREPARADO NO
FORNINHO

MINI PÃO DOCE DE CREME
E CREME COM COCO

NÃO PRECISA
DESCONGELAR

9240 - 47 g 8 MIN 150 º C NÃO PRECISA
DESCONGELAR

28104 - 113 g 8 MIN 180 º C

NÃO PRECISA
DESCONGELAR

8630 - 40 g 8 MIN 180 º C NÃO PRECISA
DESCONGELAR

8060 - 70 g 8 MIN 180 º C

NÃO PRECISA
DESCONGELAR

7670 - 79 g 8 MIN 180 º CNÃO PRECISA
DESCONGELAR

23730 - 40 g 8 MIN 180 º C
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*POSSUÍMOS SUB VARIAÇÕES DOS PRODUTOS APRESENTADOS, ENTRE EM CONTATO CONOSCO PARA SABER MAIS!

CÓD: 409 E 410 CÓD: 507

CÓD: 172

NÃO PRECISA
DESCONGELAR

7138 - 47 g 8 MIN 180 º C

CÓD: 818B2C

Pacote com aprox.: 8 uni. Pacote com aprox.: 7 uni.

Pacote com aprox.: 58 uni.

Pacote com aprox.: 11 uni.

B2C

NÃO PRECISA
DESCONGELAR

15015 - 30g 8 MIN 180 º C

CÓD: 828

Pacote com aprox.: 7 uni.



DESCONGELE 
E AQUEÇA SE

PREFERIR!

PÃO PARA
HOT DOG

PÃO DE HAMBÚRGUER
BRIOCHE

PÃO DE HAMBÚRGUER
AUSTRALIANO

PÃO DE
CALABRESA

Assados

TEMPO DE
DESCONGELAMENTO

PO
DE

M SER PREPARADOS

N A  A I R - F R YER
Uma das principais vantagens dos pães ultracongelados é a conveniência. Eles podem ser armazenados por meses no

freezer e estão prontos para serem consumidos com ou sem a utilização de forno, sempre que você quiser. Os produtos
assados da Brico Bread, basta apenas retirá-los do congelador, deixá-los descongelar por aproximadamente 50 minutos,

em seguida, aquecê-los caso você desejar!

Dessa forma, você pode desfrutar de pães frescos a qualquer momento, sem
precisar passar pelo processo de preparação da massa e de espera pelo tempo de

fermentação.

PÃO BOLA

45 min 3668 - 71 g 8 MIN 180 º C

7463 - 72 g 8 MIN 180 º C

45 min 3668 - 74 g 8 MIN 180 º C

BISNAGA DOCE

30 min 6359 - 65 g 8 MIN 180 º C

45 min 3668 - 76 g 8 MIN 180 º C 20105 - 122 g 5 MIN 180 º C

30 min

ÚNICO PRODUTO QUE
PODE SER PREPARADO

NO MICRO-ONDAS!

40 min
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*POSSUÍMOS SUB VARIAÇÕES DOS PRODUTOS APRESENTADOS, ENTRE EM CONTATO CONOSCO PARA SABER MAS!LEGENDA:

PESO TEMPO DE ASSAMENTO

TEMPERATURA DE
PREPARO

QUANTIDADE APROXIMADA DE
UNIDADES NA CAIXA

PODE SER PREPARADO NA
AIR-FRYER

PODE SER PREPARADO NO
FORNO

PODE SER PREPARADO NO
FORNINHO

CÓD: 1647

CÓD: 459

CÓD: 4667

CÓD: 450

CÓD: 471 CÓD: 819

PÃOZINHO DE 
LEITE - 6,00KG

30 min 20025 - 35 g 2 MIN 180 º C

CÓD: 5032

B2C

Pacote com aprox.: 6 uni.

B2C

Pacote com aprox.: 6 uni.

B2C

Pacote com aprox.: 3 uni.

B2C

Pacote com aprox.: 2 uni.



PÃO AUSTRALIANO
FILÃO

COOKIES
ASSADOS

MINI PÃO FRANCÊS
REDONDO

Assados DESCONGELE 
E AQUEÇA SE

PREFERIR!

PO
DE

M SER PREPARADOS

N A  A I R - F R YER

MINI PÃO DE HAMBÚRGUER
AUSTRALIANO

MINI PÃO DE
HAMBÚRGUER  BRIOCHE

BOLO ARLUNO

60 min 12 210 - 230g 8 MIN 150 º C 45 min 10265 - 275 g 4 MIN 180 º C

 40 min 3243 - 47 g 4 MIN 180 º C

45 min 8425 - 28 g 8 MIN 180 º C50 min 8425 - 30 g 8 MIN 180 º C

50 min 8430 - 40 g 8 MIN 180 º C
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*POSSUÍMOS SUB VARIAÇÕES DOS PRODUTOS APRESENTADOS, ENTRE EM CONTATO CONOSCO PARA SABER MAS!

LEGENDA:

PESO TEMPO DE ASSAMENTO

TEMPERATURA DE
PREPARO

QUANTIDADE APROXIMADA DE
UNIDADES NA CAIXA

PODE SER PREPARADO NA
AIR-FRYER

PODE SER PREPARADO NO
FORNO

PODE SER PREPARADO NO
FORNINHO

TEMPO DE
DESCONGELAMENTO

CÓD: 881
CÓD: 906

CÓD: 7102 E 7122

CÓD: 183

CÓD: 474

CÓD: 472

B2C

Pacote com aprox.: 2 uni.

B2C

Pacote com aprox.: 4 uni.

B2C

Pacote com aprox.: 4 uni.

B2C

Pacote com aprox.: 4 uni.



FOLHADO DE
CALABRESA E MAÇÃ

PÃO DE QUEIJO
MAXI

PÃO DE QUEIJO
COQUETEL

PÃO DE QUEIJO
TRADICIONAL

BROINHA DE
MILHO

Pronto para o fornoPO
DE

M SER PREPARADOS

N A  A I R - F R YER

CÓD: 603 B2C

Pacote com aprox.: 21 uni.

SEM
NECESSIDADE

DE
FERMENTAÇÃO

Oferece praticidade e conveniência ao permitir que você tenha produtos em casa sem precisar fazer a massa do zero.
Seguindo as instruções adequadas, você pode desfrutar de produtos deliciosos e caseiros a qualquer momento, sem ter

a necessidade de esperar a etapa da fermentação.

O produto pronto para o forno é mantido em seu estado natural antes do ultracongelamento,
preservando todos os atributos sem perder nenhum componente no processo.

NÃO PRECISA
DESCONGELAR

3095 - 105 g 25 MIN 170 º C

NÃO PRECISA
DESCONGELAR

22240 - 50 g 30MIN 180 º C

NÃO PRECISA
DESCONGELAR

60615 - 18 g 25 MIN 200º C NÃO PRECISA
DESCONGELAR

57515 - 18 g 25 MIN 200º C

CHIPA

NÃO PRECISA
DESCONGELAR

18840 - 45 g 30MIN 200º C

NÃO PRECISA
DESCONGELAR

64013 - 17 g 30MIN 180 º C NÃO PRECISA
DESCONGELAR

38525 - 27 g 25 MIN 180 º C

MINI CHIPA

COOKIES CRUS

NÃO PRECISA
DESCONGELAR

5045 - 55 g 10 MIN 150 º C
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*POSSUÍMOS SUB VARIAÇÕES DOS PRODUTOS APRESENTADOS, ENTRE EM CONTATO CONOSCO PARA SABER MAS!

LEGENDA:

PESO

NÃO PRECISA
DESCONGELAR

TEMPO DE ASSAMENTO

TEMPERATURA DE
PREPARO

QUANTIDADE APROXIMADA DE
UNIDADES NA CAIXA

PODE SER PREPARADO NA
AIR-FRYER

PODE SER PREPARADO NO
FORNO

PODE SER PREPARADO NO
FORNINHO

CÓD: 209 E 214 CÓD: 710 E 712

CÓD: 601 CÓD: 823
CÓD: 690

CÓD: 827
CÓD: 680

B2C

Pacote com aprox.: 60 uni.

B2C

Pacote com aprox.: 23 uni.

B2C

Pacote com aprox.: 22 uni.

B2C

Pacote com aprox.: 25 uni.

B2C

Pacote com aprox.: 37 uni.



Brico Bread Alimentos LTDA

Estr. Fernando Nobre, 155 - Parque
Rincao, Cotia - SP, 06705-490

        (11) 3003 – 0103

pedido@bricobread.com.br
cs.suporte@bricobread.com.br
www.bricobread.com.br

@bricobreadoficial Brico Bread

Pão quentinho a

todo momento!

(11) 3003 – 0103

https://www.instagram.com/bricobreadoficial/
https://www.facebook.com/bricobreadoficial/
https://wa.me/551130030103?text=Oi
https://wa.me/551130030103?text=Oi
mailto:pedido@bricobread.com.br
mailto:cs.suporte@bricobread.com.br
http://www.bricobread.com.br/
https://www.instagram.com/bricobreadoficial/
https://www.facebook.com/bricobreadoficial/
https://wa.me/551130030103?text=Oi
https://wa.me/551130030103?text=Oi

